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1.Общие положения

1.1. Кафедра технологии xpaHeHI4JI и переработки сеJъскохозяйственной
прод}кции (далее по тексту - Кафедра) явлlясгся основным rIебно-науIным структурным
подразделением федераJьного государственного образовате.lьного уIрежденшI высшего
образоваrrия <Воронежскlй госуларственньй аграрньй университет имени Императора
Пffра I> (далее по тексту - Универси,гег) и входит в состав факультета технологии и
товароведения (дапее по тексту - Факультет).

Кафедра создана по решению r{еного совета Университета в 2016 г. (протокол
Jф4 от 30.11 20lб г.)

сокращенное наименование - кафедра Тхпсхп.
Код подразделения в системе регистрации cTpylcrypнbD( подразделений Универси-

тета - 01 1306
Место расположения подрЕвделения - 394087, г. Воронеж, ул. Мичурина д.1,

аул,, |72.
Руководство осуществляет заведующий Кафедрой. Заведующий Кафедрой непо-

средственно подчиняется декану Факультета.
Решение о реорганизации и ликвидации подразделения принимает Ученый совет

Университета в соответствии с Уставом Университета.

|.2. Кафедра явJuIется выпускающей в ра]!{ках образовательной прогрtlJ\,Iмы:

35.03.07 - Технология производства и переработки сельскохозяйственной про-
дукции, профили подготовки бакалавров:

Технология производства и переработки продукции растениеводства;
Технология производства и переработки продукции животноводства.
Кафедра осуществляет учебную, научно-методическую и организационную дея-

тельность по дисциплина]\{ с

Ns ПреподаваемЕuI дисциплина Направление подготовки
Профиль, специ₠шизация, маги-

стерскrш программа, направ-
ленность

1 Биохtдчtия растений

З5.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции живот-

новодства

2,

Курсовые работы по модулю
"Биохимия сельскохозяйствен-

ной продукции"

35.03,07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции живот-

новодства

J Микробиология
35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции живот-

новодства

4
Технология хранения и перера-

ботки техническш( кульryр

35.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции живот-

новодства

5 Пищевая химиrt
З5.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции живот-

новодства

6.

Технология производства и
хранениrI продукции животно-

водства

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции живот-

новодства

,7 Технологtля переработки про-
дукции животноводства

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции живот-

новодства

8.

Производство и переработка
продукции органшIеского жи-

вотноводства

З5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции живот-

новодства

9
Биотехнологии в tIроизводстве
сельскохозя йственной продук-

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

Технология производства и
переработки продукции живот-
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10
Менеджмент качества сельско-

хозяйственных продуктов

З5.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

Технология производства и

переработки продукции живот-
новодства

1l.

Реryлирование физиологиче-
ских и биохtлr.tических процес-

сов при хранении и переработке
сельскохозяйственной продук-

ции

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйстве нной продукции

Технология производства и
переработки продукции живот-

новодства

12.
стандартизация сельскохозяй-

ственной продукции

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции живот-

новодства

lз Технология переработки моло-
ка

35.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Технология производства и

переработки продукции живот-
новодства

14.
Технология переработки мяса и

мясопродуктов

З5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Технология производства и

переработки продукции живот-
новодства

l5

Комшlексная переработка ре-
сурсов животноводческой про-

дукции (в том числе вторичные
и побочные)

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции живот-

новодства

l6.
Технология производства мяс-

ных и молочных консервов

35.0З.07 Технология гц)оиз-

водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции живот-

новодства

l,|
Курсовые проекты по модулю
"Технология переработки про-

дукции животноводства"

З5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Технология производства и

переработки продукции живот-
новодства

18

Подтверждение соответствия
сельскохозяйственной продук-

ции

35.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйстве нной продукции

Технология производства и
переработки продукции живот-

новодства

l9
Исторические аспекты произ-
водственно-технологиtIеских

процессов в сельском хозяйстве

З5.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции живот-

новодства

20.
Инновационные производ-

ственно-технологиtlеские про-

цессы в сельском хозяйстве

З5.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

Технология производства и

переработки продукции живот-
новодства

2|
Нормативные требования био-
конверсии сельскохозяйствен-

ной продукции

З5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

Технология производства и

переработки продукции живот-
новодства

22
Пищевые добавки и БАВ в пи-

щевой промышленности

З5.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции живот-

новодства

2з
Технологическая химия и фи-
зика мяса и мясных продуктов

35.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

Технология производства и

переработки продукции живот-
новодства

24.

Технологическая химия и фи-
зика молока и молочных про-

дуктов

З5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции живот-

новодства

25.
Безопасность производства и
переработки сельскохозяй-

ственной продукции

З5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции живот_

новодства

26.

Ресурсосберегающие техноло-
гии производства и переработ-
ки сельскохозяйственной про-

дукции

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции живот-

новодства

27

Переработка нетрадиционных

ресурсов животноводческой
продукции

З 5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции живот-

новодства
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28
Пробиотики и пребиотики при
переработке продуктов живот-

новодства

З5.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции живот-

новодства

29

Ресурсообеспечение производ-
ства и переработки сельскохо-
зяйственной продукции на ос-

нове логистики

З5,03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции живот-

новодства

з0
Логистика производства, пере-

работки и ре₠tлизации сельско-
хозяйственной продукции

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции живот-

новодства

зl

Учебнм практика, практика по
полуlению первиttных профес-
сиональных умений и навыков,
в том числе первичных рлений

и навыков научно_
исследовательской деятельно-

сти

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции живот-

новодства

з2

Защита выгryскной квалифика-

ционноЙ работы, вкJIючая под-
готовку к процед}ре защиты и

процедуру защитьi

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйстве нной продукции

Технология производства и
переработки продукции живот-

Еоводства

55
Технология производства орга-
нической продукции сельского

хозяйства

35.03,07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции живот-

новодства

з4.
Агробиотехнологии в сельско-
хозяйственном производстве

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции живот-

новодства

з5 Биохимия растений

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки lrродукции расте-

ниеводства

36.
Курсовые работы по модулю

"Биохимия сельскохозяйствен-
ной продукции"

3 5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции расте-

ниеводства

з,7 Микробиология
З5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции расте-

ниеводства

38.
Технология хранения и перера-

ботки технлтческю( культур

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции расте-

ниеводства

з9 Пищевая химиJI
З 5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции расте-

ниеводства

40.
Технология производства и

хранениJl продукции растение-
водства

35.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйстве нной продукции

Технология производства и
переработки продукции расте-

ниеводства

4l Технология переработки про-

дукции растениеводства

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции расте-

ниеводства
35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции расте-

ниеводства
42

менеджмент качества сельско-
хозяйственных продуктов

Технология производства и
переработки lrродукции расте-

ниеводства
4з

Реryлирование физиологиче-
ских и биохl.шических процес-

сов при хранении и переработке
сел ьскохозяйственной продук-

ции

35.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукчии

Технология производства и
переработки продукции расте-

ниеводства
44

Стандартизация сельскохозяй-
ственной продукции

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйстве нной пропукuии
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45.
Технология производства муки

и крупы

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции расте-

ниеводства

46.
Технология переработки пло-

дов и овощей

35.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции расте-

ниеводства

4,7
Технология хлебопекарного

производства

З5.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

Технология производства и

переработки продукции расте-
ниеводства

48.
Курсовые проекты по модулю
"Технология переработки про-

дукции растениеводства"

35.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции расте-

ниеводства

49
Подтверждение соответствия

сельскохозяйственной продук-
ции

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции расте-

ниеводства

50.

Исторические аспекты произ-
водственно-технологшtеских

процессов в сельском хозяйстве

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции расте-

ниеводства

51

Инновационные производ-
ственно_технологические про-

цессы в сельском хозяйстве

З5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Технология производства и

переработки продукции расте-
ниеводства

52,
Норматlшные требования био-
конверсии сельскохозяйствен-

ной продукции

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

Технология производства и

переработки продукции расте-
ниеводства

53
Пищевые добавки и БАВ в пи-

щевой промышленности

З5.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции расте-

ниеводства

54.
Товарная обработка и хранение

плодов и овощей

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции расте-

ниеводства

55
Консервирование tlлодов и

овощей

З5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции расте-

ниеводства

56

Безопасность производства и
переработки сельскохозяй-

ственной продукции

З5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции расте-

ниеводства

5,7

Ресурсосберегающие техноло-
гии производства и переработ-
ки сельскохозяйственной про-

дукции

З 5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции расте-

ниеводства

58
Основы биотехнологии перера-
ботки продукции растениевод-

ства

3 5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции расте-

ниеводства

59.

Пробиотики и пребиотики при
переработке продуктов живот-

новодства

З 5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции расте-

ниеводства

60.

Прикладная биотехнология в

производственно_
перерабатывающих отраслJIх

Апк

З5.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции расте-

ниеводства

61

Логистика производства, пере-

работки и реirлизации сельско-
хозяйственной продукции

З 5.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственно й продукции

Технология производства и

переработки продукции расте-
ниеводства

62

Учебная практика, практика по
полr{ению первичных профес-
сионаJIьных умений и навыков,
в том числе первичных умений

и навыков на)пrно-
исследовательской деятельно-

сти

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции расте-

ниеводства
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63
Технология производства орга-
нической продукции сельского

хозяйства

З5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Технология производства и
переработки продукции расте-

ниеводства

64,
Агробиотехнологии в сельско-
хозяйственном производстве

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукчии

Технология производства и
переработки продукции расте-

ниеводства

65 Биохимия растений

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственно й продукции

Экспертиза качества и безопас-
ность сельскохозяйственной

продукции

66.
Курсовые работы по модулю

" Биох}ilt{ия сельскохозяйствен-
ной продукции"

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Экспертиза качества и безопас-
ность сельскохозяйственной

продукции

67 Микробиология
З5,0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

Экспертиза качества и безопас-
ность сельскохозяйственной

продукции

68
Технология хранециrI и перера-

ботки техническI,D( культур

З5,0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Экспертиза качества и безопас-
ность сельскохозяйственной

продукции

69 пищевая химиrI
З 5.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Экспертиза качества и безопас-
ность сельскохозяйственной

продукции

,70
Экспертиза производственно-

технологических рисков в сель-
ском хозяйстве

З5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Экспертиза качества и безопас-
ность сельскохозяйственной

продукции

7|
Исторические аспекты произ-
водственно-технологиtIеских

процессов в сельском хозяйстве

З5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Экспертиза качества и безопас-
ность сельскохозяйственной

продукции

72
Инновационные [роизвод-

ственно_технологшIеские про_

цессы в сельском хозяйстве

З5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Экспертиза качества и безопас-
ность сельскохозяйственной

продукции

7з
Нормативные требования био-
конверсии сельскохозяйствен-

ной пролукции

3 5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Экспертиза качества и безопас-
ность сельскохозяйственной

продукции

74
Пищевые добавки и БАВ в пи-

щевой промыцrпецности

3 5,03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Экспертиза качества и безопас-
ность сельскохозяйственной

продукции

,75
Безопасность производства и
переработки сельскохозяй-

ственной продукции

3 5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Экспертиза качества и безопас-
ность сельскохозяйствеЕной

продукции

,76

Ресурсосберегающие техноло-
гии производства и переработ-
ки сельскохозяйственной про-

дукции

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукчии

Экспертиза качества и безопас-
ность сельскохозяйствешной

продукции

,77

Ресурсообеспечение производ-
ства и переработки сельскохо-
зяйственной продукции на ос-

нове логистики

35,0З.07 Технология rlроиз-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Экспертиза качества и безошас-
ность сельскохозяйственной

продукции

,78
Логистика производства, пере-

работки и ре₠lлизации сельско-
хозяйственной продукции

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

Экспертиза качества и безопас-
ность сельскохозяйственной

продукции

,79

Учебная lтрактика, практика по
пол)л{ению первичных профес-
сиончrльных умений и навыков,
в том числе первичных умений

и навыков на)п{но-

исследовательской деятельно-
сти

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственно й продукции

Экспертиза качества и безопас-
ность сельскохозяйственной

продукции

80

Технология производства орга-
нической продукции сельского

хозяйства

3 5,03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственно й продукции

Экспертиза качества и безопас-
ность сельскохозяйственной

продукции
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Экспертиза качества и безопас-
ность сельскохозяйственной

продукции
8l Агробиотехнологии в сельско-

хозяйственном производстве

З5.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

82. Микробиология
З5.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции
35.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

8з
Введение в профессионrIльную

деятельность

84. Биохимия с.х. продукции
35.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

85
Пищевые ингредиенты и до-

бавки

35.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

86.

Производство органической
сельскохозяйственной продук-

ции

35.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

8,|
Технология переработки про-

дукции растениеводства

35.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

88
основы биотехнологии в пище-

вых отраслях

35.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

89

Технология переработки и хра-
ненLш продукции животновод-

ства

З5.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

90
Технология хранения продук-

tши растениеводства

З 5.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

9l Технология цроизводства муки
и круrьI

З 5.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

92,
Технология переработки пло-

дов и овощей

З5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

9з
Технология сахара и сахари-

стых веществ

З5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

94
Технология хлебопекарного

производства

З5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

95
Курсовой проект по модулю
Технология переработки про-

дукции растениеводства

35,03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

96
Комплексный экзамен по моду-

лю Технология переработки
продукции растениеводства

З5.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

9,7
Технология переработки моло-

ка

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

98
Технология переработки мяса и

мясопродуктов

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

99

Комплексная переработка ре-
с}рсов животноводческой про-
дукции (в том числе вторичные

и побочные)

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

l00
Физико-хtп,tические и биохи-
миrlеские основы переработки

молока и мяса

35.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции
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10l
Технология производства мяс-

ных и молочных консервов

35.03,07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной lrродукции

l 02.

Технология переработки скоро-
спелых сельскохозяйственных

животных и птиlщ

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйствецной продукции

l03
Курсовой проект по модуJIю
Технология переработки про-

дукции животноводства

З5,0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

l 04,
Комплексный экзамен по моду-

лю Технология переработки
продукции животноводства

3 5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

l05

Учебная практика, ознакоми-
тельная практика (в том числе
полу{ение первичных навыков
науч но-исследовательской ра-

боты)

35,03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

l 06,
Агробиотехнологии в сельско-
хозяйственном производстве

35,03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

l07
Технология концентрирован-

ных и объемных кормов

З 5,03,07 Технология lrроиз-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

l08
Введение в профессиональную

деятельность

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

l09 Биохимия с.х. продукции
35,03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

ll0 пищевая химиrI
З5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

lll Микробиология
35.03,07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

l12 Пищевые ингредиенты и до-
бавки

3 5.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственно й продукции

l lз
Производство органической

сельскохозя йственной продук-
lши

З5,0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

ll4
Производственно-

технологические основы пере-

работки растениеводческой
продукции

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукчии

ll5
Технологии производства и
переработки плодоовощной

продукции

35,0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственно й продукции

l lб основы биотехнологии в пище-
вых оцаслях

3 5.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственно й продукции

|17

Производственно-
технологшtIеские основы пере-

работки животноводческой
продукции

З5.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной гtродукчии

l l8 Технология хранения животно-
водческой продукции

35,03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

l 19
Технология хранения продук-

ции растениеводства

З5,03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции
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|20 Рециклинг отходов в АПК
З 5.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

12l Технология производства муки
и KpyБI

З5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

|22
Технология сахара и сахари-

стых веществ

З5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

|2з
Технология консервирования
продукции растениеводства

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

|24.
Технология хлебопекарного

производства

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

125
Курсовой проект по модуJIю

"Технология переработки про-
дукции растениеводства"

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

126.
Технология переработки моло-

ка

З5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

12,7

Комплексная переработка ре-
с}рсов животноводческой про-

дукции (в том числе вторичные
и побочrъlе)

35.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукчии

128

Физико-химические и биохи-
мические основы переработки

молока и мяса

З 5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукчии

l29 Технология переработки мяса и
мясопродуктов

35.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

lз0 Технология производства мяс-
ных и молочных консервов

З 5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

13l
Технология переработки скоро-
спелых сельскохозяйственных

животных и птиlщ

35.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

1з2
Курсовой проект по модуJтю

"Технология переработки про-
дукции животноводства"

З 5.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

lзз Биотехнологии переработки
молока и мяса

З5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

1з4
Биотехнологии в крахмЕIлопа-

точном производстве

3 5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйстве нной продукции

135
Биотехнологии в производстве

комбикормов

35.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

l 36.

Курсовой проект по модуJIю
" Биотехнологии в переработке
сельскохозяйственной продук-

ции"

З 5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

lз7.

Компltексный экзамен по моду-
лю "Биотехнологии в перера-
ботке сельскохозяйственной

продукции"

35.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

lз8

Учебная практика, ознакоми-
тельная практика (в т. ч. полу-

чение первиtIных навыков

научно-исследовательской ра-

35.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукчии
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lз9 Агробиотехнологии в сельско-
хозяйственном производстве

З5.0З.07 Технология произ-
водства и переработки сель-

скохозяйственной продукции

l40
Технология концентрирован-

ных и объемных кормов

35.03.07 Технология произ-
водства и переработки сель-
скохозяйственной продукции

l4l
Технология хранения и перера-
ботки продукции растениевод-

ства
35.03.04 Агрономия Агрономия

\42
Технология хранения и перера-
ботки продукции растениевод-

ства
35.03.04 Агрономия

селекция и генетика сельскохо-
зяйственных культур

14з
Хранение и переработка про-

дукции растениеводства
З5,0З.04 Агрономия Агрономия

|44.
Технология хранениJI и перера-
ботки продукции растениевод-

ства
35,0З.04 Агрономия

селекция и генетика сельскохо-
зяйственных кульryр

l45 пищевая химиrI
19.03.02 Продукты питания из

растительного сырья

Технология жиров, эфирных
масел и парфюмерно-

косметшtеских продуктов

l46.
менеджмент качества в пище-

вой индустрии
l9.03.02 Продукты питаниJI из

растительного сырья

Технология жиров, эфирных
масел и парфюмерно-

косметиtIеских ITродуктов

l4,7
Технология хранениrl маслич-
ного и эфиромасличного сырья

l9,03,02 Пролукты питания из

растительного сырья

Технология жиров, эфирных
масел и парфюмерно-

косметических IIродуктов

148.

технологические добавки и

улучшители для производства
продуктов питаниrl из расти-

тельного сырья

l9.0З.02 Пролукты питания из

растительного сырья

Технология жиров, эфирных
масел и парфюмерно-

косметических продуктов

l49.
Актуальные проблемы масло-

жировой промышлеЕности
l9.03,02 Пролукты питаниrI из

растительного сырья

Технология жиров, эфирных
масел и парфюмерно-

косметшIеских продуктов

l 50.

Актуа.llьные проблемы парфю-
мерно-косметической промыш-

ленности

19.03.02 Пролукты питания из

растительного сырья

Технология }киров, эфирных
масел и парфюмерно-

косметически)( продуктов

l5l Биохимия маслиttного сырья
l9.03.02 Продукты питаниJl из

растительного сырья

Технология жиров, эфирных
масел и парфюмерно-

косметических IIродуктов

|52.
Биохимия эфиромасличного

сырья
l9.0З,02 Пролукты питания из

растительного сырья

Технология жиров, эфирных
масел и парфюмерно-

косметиtIеских продуктов

l53
СтанлартизациJI и подтвержде-
ние соответствиrI растительного

сырья

l9.0З.02 Продукты питания из

растительного сырья

Технология жиров, эфирных
масел и парфюмерно-

косметических продуктов

l54
Станлартизация и подтвержде-
ние соответствиrI масличного

сырья

l9,03.02 Пролукты питания из

растительного сырья

Технология жиров, эфирных
масел и парфюмерно-

косметшlеских продуктов

155

Технологические нормы кон-
троля при хранении раститель-

ных продуктов

19.03.02 Продукты питаниJl из

растительного сырья

Технология жиров, эфиршых
масел и парфюмерно-

косметических продуктов

l56 Теоретl,тческие основы лежко-
сти растительных продуктов

l9.0З.02 Пролукты питания из

растительного сырья

Технология жиров, эфирных
масел и парфюмерно-

косметшlеских продуктов

15,7. инновационные технологии
19.03.02 Продукты питания из

растительного сырья

Технология жиров, эфирных
масел и парфюмерно-

косметшlеских продуктов

158
Биохимия и микробиология

пищевых производств
19.0З.02 Пролукты питаниJI из

растительного сырья

Технологический инжиниринг
масложировой продукции и

эфирных масел
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l59 Пищевая химLuI
19.0З.02 Продукты питания из

растительного сырья

Технологический инжиниринг
масложировой продукции и

эфирных масел

l60.

пищевые добавки и уJцдшите-
ли для производства продуктов
питаниJI из растительного сы-

рья

l9.0З.02 Продукты питанIш из

растительного сырья

Технологический инжиниринг
масложировой продукции и

эфирьrх масел

l61
системы менеджмента без-

опасности пищевой промыш-
ленности

l9.0З.02 Продукты питания из

растительного сырья

Технологический инжиниринг
масложировой продукчии и

эфирных масел

162.
Сырьевая база масложировой и
эфиромасличной промышлен-

ности

l9.0З.02 Продукты питания из

растительного сырья

Технологический инжиниринг
масложировой продукции и

эфирных масел

16з

Технология переработки и хра-
нения продукции растениевод-

ства
з8.03.0l Экономика Финансы и кредит

l64.
Технология переработки и хра-
нениJI продукции растениевод-

ства
38.03.01 Экономика налоги и налогообложение

165

Технология переработки и хра-
нениrl продукции растениевод-

ства
38.03.0l Экономика

БУхГалтерский 1"reT, анализ и
аудит

l66
Технология переработки и хра-

нения сельскохозяйственной
продукции

з8.03.01 Экономика налоги и нмогообложение

16,7

Технология переработки и хра-
нения сельскохозяйственной

продукции
38.0з.0l Экономика Финансы и кредит

l68. пищевая химиrI 3 8.03.07 Товароведение

Товароведение и экспертиза в

сфере производства и обраще-
ниJI сельскохозяйственного сы_

рья и продовольственных това_

ров

l69.
Технология хранения и перера-

ботки сельскохозяйственной
продукции

44.03.04 Профессионtlльное
обl.rение (по отраслям)

Педагог системы профессио-
нztльного обу"rения в сфере

Апк

1,70.
Технология кормов и кормовых

добавок
44.0З.04 Профессиональное

обуtение (по отраслям)

Педагог системы профессио-
НаЛьного обl"tения в сфере

Апк

1,71
Агробиотехнологии в сельском

хозяйстве
44.0З.04 Профессионiшьное

обу^Iение (по отраслям)

Педагог системы профессио-
нalльного обl^rения в сфере

Апк

l72.

методология исследователь-
ской деятельности в области
промыцlленной экологии и

биотехнологии растениеводче-
ской направленности

l9.06.0l Промышленнtц эко-
логия и биотехнологии

Технология обработки, хране-
ния и переработки злаковых,
бобовых культур, крупяных

продуктов, lrлодоовощной про-
дукции и виноградарства

17з

Технология обработки, хране-
ния и переработки злаковых,
бобовых культур, крушIных

продуктов, I1лодоовощной про-
дукции и виноградарства

19.06.0 1 Промышленная эко-
логиJI и биотехнологии

Технология обработки, хране-
ния и переработки злаковых,
бобовых культур, крушIных

продуктов, плодоовощной про-

]цудции и виноградарства

174.
Научно-практи.Iеские основы

переработки растительного сы-

рья

l9.06.01 Промышленная эко-
логия и биотехнологии

Технология обработки, хране-
ния и переработки злаковых,
бобовых культур, крушl ных

продуктов, плодоовощной про-
дукции и циноградарства

1,7 5

Моделирование и оптимизация
процессов производства цро-

дуктов пи,гания из растительно_
го сырья

19.06.01 Промышленная эко-
логиrl и биотехнологии

Технология обработки, хране-
ния и переработки злаковых,
бобовых кульryр, крушIных

црgдуктов, I1лодоовощной про-
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176.
Современные технологии хра-
нения растительного сырья и
продуктов его переработки

l9.0б.0l Промышленная эко-
логия и биотехнологии

Технология обработки, хране-
ния и переработки злаковых,
бобовых культур, круIиных

ЦРОДУКТОВ, IШОДООВОЩНОЙ ПРО-

дукции и виноградарства

l7,7

Сохранение качества растение-
водческой продукции на основе

физических и биохимических
методов с использованием со-
временных уIIаковочных мате-

риtцов

l 9.06.0 l Промышленная эко-
логия и биотехнологии

Технология обработки, хране-
ния и переработки злаковых,
бобовых культур, крушIных

ПРОДУКТОВ, ILПОДООВОЩНОЙ ПРО-

дукции и виноградарства

l 78,

Разработка нового ассортимен-
та и технологий изделий с ис-

пользованием нетрадиционных
и новых сортов и видов сырья
для создания IIродуктов повы-

шенной пищевой ценности

l 9.06.01 Промышленнм эко-
логия и биотехнологии

Технология обработки, хране-
ция и переработки злаковых,
бобовых культур, крупяных

ЦРОДУКТОВ, ILПОДООВОЩНОЙ ПРО-

дукции и виноградарства

|79

Современные технологии про-
изводства экологически без-

опасных продуктов питания на
основе биотехнологии

l 9.06.0 l Промыurленнzш эко-
логиrI и биотехнологии

Технология обработки, хране-
ния и переработки злаковых,
бобовых цльтур, крушных

ЦРОДУКТОВ, IIЛОДООВОЩНОЙ ПРО_

дукции и виноградарства

l 80.

Практика по полrIению про-

фессиональных умений и опыта
профессиона.ltьноЙ деятельно-

сти, педагогиtlескtц

l 9.06.0 l Промышленнаr{ эко-
логия и биотехнологии

Технология обработки, хране-
ния и переработки злаковых,
бобовых культур, крупяных

продуктов, плодоовощноЙ про-
дукции и виtlоградарства

l8l.

Практика по полу{ению про-

фессиональных умений и опыта
профессионыtьноЙ деятельно-
сти, научно-исследовательская

l 9,06.01 Промышленнчш эко-
логиrI и биотехнологии

Технология обработки, хране-
ния и переработки злаковых,
бобовых культур, крушных

ПРОДУКТОВ, IIЛОДООВОЩНОЙ ПРО-

дукции и виноградарства

|82.
Науtно-исследовательскм дея-

тельность
l 9.06.0 l Промышленн₠uI эко-

логия и биотехнологии

Технология обработки, хране-
ния и переработки злаковых,
бобовых культур, круru{ных

продуктов, Ilлодоовощной про-

дукции и виноградарства

1 8з.
Подготовка нагIно-

квшtификачионной работы

l9.06.0l Промышленн₠ш эко-
логия и биотехнологии

Технология обработки, хране-
ния и переработки злаковых,
бобовых культур, крушных

продуктов, Ilлодоовощной про-
дукции и виноградарства

l84

Представление нау{ного докJIа-
да об основtъIх результатах

подготовленной научно-
квалификационной работы

(диссертации)

l 9.06.0 l Промышленнм эко-
логия и биотехнологии

Технология обработки, хране-
ния и переработки злаковых,
бобовых культур, крушtных

продуктов, Iшодоовощной про-
дукции и виноградарства

185

Разработка продуктов tIитаниrI

профилактического назначениrt
из растительного сырья для
детерминированных групп

населения

1 9.06.0 l Промышленная эко-
логия и биотехнологии

Технология обработки, хране-
ния и переработки злаковых,
бобовых культур, крупяных

продуктов, I1лодоовощной про-
дукции и виноградарства

l 86.

Науlные основы повышения
эффективности производства
пищевых продуктов из расти-

тельного сырья

l 9.06.0 l Промышленная эко-
логиJI и биотехнологии

Технология обработки, хране-
ния и переработки злаковых,
бобовых культур, крушных

продуктов, IIлодоовощной про-

дукции и виноградарства

l87

методология исследований
технологии продуктов живот-
ного происхождения и холо-
дильных производств в сфере

l 9.06.0l Промышленнuш эко-
логия и биотехнологии

Технология мясных, молочных
и рыбных продуктов и холо-

дильных IIроизводств
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Кафедра проводит воспитательную работу с обучающимися, осуществляет подго_
ТОВКУ КаДРОВ высшеЙ квалификации, переподготовку и повышение квалификации специа-
листов, ведет фундаментальные и прикладные исследования в области совершенствования
производства, техники и технологий хранения и переработки с/х продукции.

1.3. Кафелра в своей деятеJъности руководствуется:
Конституцией Российской Федерации;

промышленной экологии и
биотехнологий

Технология мясных, молочных
и рыбных продуктов и холо-

дильных производств
1 88.

Технология мясных, молочных
и рыбных продуктов и холо-

дильных производств

l9.06.0l Промышrленная эко-
логия и биотехнологии

l 89.

Моделирование качества про-

дуктов животного происхожде-
ния

1 9.06.0l Промышленная эко-
логия и биотехнологии

Технология мясных, молочных
и рыбrьlх продуктов и холо-

дильных производств

l90.

Прогнозирование и прослежи-
ваемость качества и безопасно-
сти сырья и продуктов живот-

ного происхождениrt

1 9.06.0 1 Промышленн.ш эко-
логиrI и биотехнологии

Технология мясных, молочных
и рыбных продуктов и холо-

дильных производств

l91
технологии живых систем в

производстве экологшIес ки
безопасных ttродуктов питания

1 9.0б.0l Промышленная эко-
логия и биотехнологии

Технология мясных, молочных
и рыбных продуктов и холо-

дильных IIроизводств

l92. Прикладная биотехнология
l 9.06.0 l Промыurленная эко-

логия и биотехнологии

Технология мясных, молочных
и рыбных продуктов и холо-

дильных производств

193

Холодильная обработка, хране-
ние, логистика и рецикJIинг

ресурсов в технологии пище-
вых продуктов

l 9.06.0 l Промышленнм эко-
логиrI и биотехнологии

Технология мясных, молочных
и рыбных продуктов и холо-

дильных производств

l94.

Тешlофизические основы обра-
ботки холодом, барьерные тех-
нологии, рациональное исполь-
зование ресурсов в индустри-

аJIьном производстве продуктов
питаниJI

l 9.06.0 1 Промышленная эко-
логия и биотехнологии

Технология мясных, молочных
и рыбных продуктов и холо-

дильных производств

l95.

Практика по полу{ению про-

фессиона.llьных умений и опыта
профессиональной деятельно-

сти, педагогиаIескrtя

l 9.06.01 Промышшенная эко-
логиrI и биотехнологии

Технология мясных, молочных
и рыбных продуктов и холо-

дильных производств

196

Практика по пол)п{ению про-

фессиональrшх уlrлений и опыта
профессиональной деятельно-
сти, наrlно-исследовательская

l9.06.0l Промыuшеннtш эко-
логия и биотехнологии

Технология мясных, молочных
и рыбных продуктов и холо-

дильных производств

l9,7
Научно-исследовательс кая дея-

тельность
l9.06.0 1 Промышленная эко-

логиJI и биотехнологии

Технология мясных, молочных
и рыбных продуктов и холо-

дапьных производств

198
Подготовка наr{но_-

квшtификационной работы

l9.06.0l Промышленная эко-
логия и биотехнологии

Технология мясных, молочных
и рыбных продуктов и холо-

дильных производств

199.

Представление на)л{ного докJIа-
да об основных результатах

подготовленной научно-
квалификационной работы

(диссертации)

1 9.06.0 l Промыurленная эко-
логия и биотехнологии

Технология мясных, молочных
и рыбных продуктов и холо-

дильных производств

200.
Технология производства мяс-
ньж продуктов биокоррегиру-

ющего действия

19.06.0 1 Промышленн₠ш эко-
логиJI и биотехнологии

Технология мясных, молочных
и рыбных продуктов и холо-

дильных производств

201
Технология низкочIJlлергенных

молочных продуктов
19.06.0 l Промышленцая эко-

логия и биотехнологии

Технология мясных, молочных
и рыбных продуктов и холо-

дильных производств
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Кафедра:

3.Функuии Кафедры
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- обеспечивает реirлизацию дисциплин (модулей) посредством проведения учеб-
ных занятий (вк,гпочая проведение текущего контроля успеваемости) и промежугочной
аттестации обуrшощихся; проведение практик по направлениям подготовки (специаль-

ностям), закрепленным за кафедрой - проведение государственной итоговой аттестации
обуrающихся;

обеспечивает проведение контактной работы, предусматривающей
преимущественную передачу уrебной информации педагогическими работниками,
занятия семинарского типа (семинары, практические занятия, практик}мы,
лабораторные работы, коллоквиумы и иные аналогичные занятия), групповые
консультации, индивидуальную работу обучающихся с педагогическими работниками.
Контактная работа может быть аудиторной, внеаудиторной, а также проводиться в

электронной информационно-образовательной среде ;

организует и обеспечивает методическое сопровождение самостоятельной

работы обуlающихся;
обеспечивает развитие у обу.rаlощихся навыков командной работы,

межJIичностной коммуникации, принятия решений, лидерских качеств (включая при
необходимости проведение интерактивньD( лекций, групповьIх дискуссий, ролевых
игр, тренингов, анаJIиз ситуаций и имитационньж моделей, преподавание дисциплин
(модулей) в форме курсов, составленных на основе результатов научных исследованийо
проводимьж кафедрой, в том числе с r{етом региональньж особенностей
профессиональной деятельности выпускников и потребностей работодателей;

осуществJuIет текущий контроль успеваемости, обеспечивающий
оценивание хода освоения дисциплин (модулей) и прохождения практик,
промеж}"точную аттестацию обуrающихся - оценивание промежугочных и
окончательньD( результатов обуrения по дисциплинам (модулям) и прохождения
практик (в том числе результатов курсового проектирования (выполнения курсовых

работ);
разрабатывает учебно-методическое обеспечение дисциплин, включающее

рабочие прогрчlммы, курсы лекций, 1,чебно-методические материаJIы для проведения
семинарских (практических и лабораторньпt занятий), для организации
сtIмостоятельной работы обучающихся, программы всех видов аттестаций, фонды
оценочньD( средств дJuI проведения всех видов аттестаций;

проводит открытые занятия и выносит рекомендации по результатам их
обсуждения;

разрабатывает диагностические, корректирующие и предупреждающие
мероприятия уrебно-воспитательного процесса и обеспечивает их реализацию;

обеспечивает руководство курсовыми и выпускными квалификационными
работами;

обеспечивает подготовку учебников, учебных пособий, проводит
рецензирование 1"rебных материirлов ;

принимает участие в формировании фонда литературы по дисциплинам
образовательных программ, реч}лизуемьж кафедрой, и наrшым направлениям по
профилю научных исследований кафедры;

обеспечивает выполнение планов научно-исследовательских работ;
проводит экспертизу законченных научно-исследовательских работ,

ПРинимает рекомендации по их использованию в учебном процессе и практике;
ОбеСпечивает выполнение плана повышения квалификации сотрудников,

изr{ение и внедрение передового педагогического опыта;
осУЩествляет внедрение в учебный процесс современных образовательных

технологий;
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обеспечивает функционирование электронной информационно-
образовательной среды университета в части размещения разработанньD( кафедрой

рабочих програN{м.IN,I дисциплин (модулей), практик, электронньD( учебньш изданий и
электронньж образовательньIх ресурсов; рtвмещения рецензий на работы
обучающихся в портфолио; проведепия учебных занятий, процедур оценки

результатов обrrения, реаIIизация которых продусмотрена с применением
электронного обуlения, дистанционньD( образовательньIх технологий; взаимодействия
между участниками образовательного процесса, в том числе синхронного или
асинхронного взаимодействия посредством сети кИнтернет>;

осуществляет организацию наr{но-исследовательской работы
обучающихся;

проводит обучение правилЕIм техники безопасности в соответствии с
действующими инструкциями ;

содеЙствует созданию условиЙ для выполнения наrrно-квалификационньD(
и диссертационньD( работ;

осуществляет подготовку научно-педtгогических кадров высшей
квалификации;

осуществJlяет мониторинг и анализ информационно-библиотечного
обеспечения дисциплин, закрепленньIх за кафедрой;

осуществляет профориентационную работу с абитуриент₠tми, r{ащимися
учреждений общего и среднего профессионtlльного образования;

осуществляет воспитательную работу в соответствии с Концепцией, рабочей
прогрitммой и ка-пендарным планом воспитания, утвержденными решениями Ученого
совета Университета, утвержденными планап{и при координации проректора по
социа,,Iьно-воспитательной работе;

осуществляет взаимодействие с организациями по профилю
образовательных прогр₠lN{м в части практической подготовки обуrающихся,
согласования планируемых результатов обуtения по каждой дисциплине (модулю) и
практике, обеспечивающих достижение планируемых результатов освоения
образовательной программы, сопряженной с профессионttльными стандартаN{и;

осуществJuIет мониторинг и анЕчIиз трудоустройства выпускников,
организует взаимодействие с выпускникаN.Iи, содействует заключению договоров на

целевое обучение специалистов с организациями по профиrпо образовательньD(
программ,

обеспечивает развитие материально-технической базы;

г{аствует в реаJIизации межд}цародньIх образовательных, научных и
культурных проектов.

4.Управление Кафедрой

4.1. Управление Кафелрой осущестыuIется в соответствии с Уставом Уrш.rверситета
Положением о Факультете и настояцц{п{ Положением.

4.2. Непосредственное руководство Кафедрой осуществrrяет заведующий кафедрой,
избираемьй на конк)?сной основе по результаташl выборов. Порядок избршrия и назначениJI

надоJDкность опредеJuIgтся Положением о поряде выборов заведующего кафелрй.

4.2.1. Завед}тощий Кафелрой осуществ.пяет свою деятеJьность в соответствии с

должностной инструкцией, угверщдаемой ректором, и инд.Iвидуаlrьным пп₠шом,

}"тверждаемым декtlном Факультета.
На период отсутствия заведующего Кафелрой исполнение его обязанностей воз-

лагается на одного из преподавателей Кафедры в установленном порядке.
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Заведующий Кафедрой в соответствии с действующим законодательством Рос-
сийской Федерачии может быть досрочно освобожден от должности в установленном
порядке.

4.2.2. Заведуюпц.Iй Кафедрой:

-обеспечивает разработку перспективных и текущих планов работы Кафелры
по всем направлениям деятельности, контролирует их выполнение;

- обеспечивает выполнение функций кафедры;

-руководит заседаниями Кафедры, организует подготовку и обеспечивает вы-
полнение их решений;

*распредеJuIет пор}пrения по учебной, rIебно-методической, научной, органи-
зационной и воспитательной деятельности на учебный год между сотрудниками Ка-

фелры в соответствии с перспективньIми и текущими планами работы;
- утверждает индивидуаJIьные планы работы преподавателей Кафедры;

-организует работу Кафедры по выполнению задач учебно-методического и
наrшого процессов;

-в пределах предоставленньIх ему полномочий осуществляет контроль ре₠ши-
зации уrебного процесса и наrlньrх исследований;

- организует проведение и профессионЕlльное обсуждение открьшых занятий;

- организует разработку диагностических, корректирующих, предупреждаю-

щих мероприятий по реirлизации уrебно-наrlного процесса;

- разрабатывает предложения по рчlзвитию материально-технической базы, ин-

формационного обеспечения уrебного и наr{ного процессов;

- обеспечивает соблюдение правил техники безопасности в соответствии с дей-
ствующими инструкциями;

- руководит научными исследованиями по тематике Кафедры;

-организует взаимодействие Кафедры с организациями по профилю образова-
тельньD( прогрttмм, организует практическое обу.rение по дисциплинам, практикам,
закрепленным за кафедрой;

-обеспечивает взаимодействие с образовательными учреждениями общего и
среднего профессионаJIьного образования;

-выполняет решения )п{еного, методического, научно-технического советов
Университета, rIеного совета Факультета, приказы и распоряжения ректора.

- контролирует ведение делопроизводства на Кафедре.

4.2.З. Заведуrопрrй кафедрй ежегодlо представJuIет yIeHoMy совету Факультета на

угверждение отчет о работе за уlебньй год.
Заведующий кафедрой несет ответственность за результаты деятельности Ка-

федры перед ученым советом Факультета, деканом, ученым советом Университета и
ректором.

4.3. На Кафедре распорDкением декана Факультсга по предстаыIению заведующего
Кафелрой назначается упоJIномоченньй по качеству.

Уполномоченньй по качеству координирует деятельность Кафедры по разра-
ботке и обеспечению функционирования системы менеджмента качества.

Обязанности уполномоченного по качеству опредеJIяются соответствующим
рЕ}зделом его должностной инструкции.

4.4. Заседап.rя Кафелры проводятся не реже одIого раза в месяI (за искlпочением
времени летн}D( кшrикул).

На заседаниях Кафедры:

-РасСМатриваются планы и отчеты по всем видам деятельности Кафедры;
- утверждается отчет заведующего Кафедрой о работе Кафедры за учебный

год;
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- рассматриваются вопросы учебно-методического, кадрового, библиотечно-
информационного и материально-технического обеспечения дисциплин (модулей),
практик;

- разрабатываются корректирующие и предупреждающие мероприятия по

результатам внутренних и внешних аудитов;

-рассматривается распределение поручений по учебной, учебно-
методическоЙ, научноЙ и воспитательноЙ деятельности между членами Кафедры;

- заслушивt}ются отчеты сотрудников о выполнении поручений, утверждаются
отчеты о выполнении индивидуtLльных планов;

- принимаются рекомендации по результатам проведения открытых занятий;

- заслушиваются отчеты докторантов, аспирантов;

- заслушиваются отчеты кураторов;

- утверждаются рекомендации по переводу обучающихся на индивидуЕtль-
ные учебные планы;

-рассматриваются отчеты о выполнении диссертационных работ, принима-
ются рекомендации к их представлению в диссертационные советы;

-рассматриваются диссертационные работы, по которым университет в

рамках научного направления кафедры является ведущей организацией;

- утверждается тематика и руководители курсовых работ;
-рассматривается тематика выпускных квалификационных работ и прини-

маются рекомендации по нiвначению руководителей и рецензентов;
- проводится анiulиз защиты курсовых работ, результатов практик;

-принимается решение о допуске к заIците выпускньж квалификационных

работ;
-рассматриваются и утверждаются рабочие программы дисциплин (моду-

лей), программ практик, фонды оценочных средств дисциплин (модулей), практик;

-принимаются рекомендации к изданию учебников, учебно-методических
пособий, методических рекомендаций;

- принимаются рекомендации к опубликованию результатов научных иссле-
дований;

-принимаются рекомендации по конкурсному отбору кандидатов на заме-

щение должностей научно-педагогических работников и присвоению им ученых
званий;

- рассматривается тематика конференций и выставок, организуемых Кафед-

Рой;
-рассматриваются кандидатуры в члены ученого совета факультета от Ка-

федры;

-назначаются ответственные за направления деятельности кафедры: рефе-
рент, уполномоченный по качеству, ответственный за образовательные программы,
закрепленные за кафедрой;

-принимаются рекомендации по кандидатурам научно-педагогических ра_
ботников для направления в зарубежные командировки, на повышение квtIлифика-
ции, стажировки и заслушиваются отчеты о выполнении заданий;

-утверждается состав рабочих групп и временных творческих коллективов
Кафедры.

5. Структура Кафедры

Состав Кафедры представJIен наупд19-педагогическими работникапл.r, инженерно-
техниtIеским и уrебно-вспомогатеJъным персонЕtлом.
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Число преподiшЕIтелей Кафелры, имеюпцD( ученуо степень иlиtм }п{еное звание,

должно обеспе.п.rвать вьшоJIнение требований ФГОС к кадрвому обеспечению
образоватеJьньD( програп,Iм.

Штатное расписание Кафедры согласуется с планово-финансовым отделом и

утверждается ректором Университета по представлению заведующего Кафедрой.

6. Права и ответственность работников подразделения

6.1. Праза и ответственность обуlшопцтхся на Кафелре опредеJuIются Уставом
Ушлверситета.

6.2. Праза и ответственность наlпд16-rraоЕгогическIл( работников опредеjulются

трудовыми договорalми, должностными инструкциrIми, инд,IвLIдуаJъными rrпан₠lми, Уставом

университета Правилапrи вну!реннею трудового распоряд{а настояIц,Iм Положением.

6.3. Права и ответственность уtебно-вспомогатеJьного персонала и друп,{х
категорIй рабопплков Кафедры опредеJuIются трудовыми договор{lми, доJDкIIостньIми
инструIсц{-ш,Iи, Уставом университет4 Правилами внутреннего трудового распоря.Iкц
настояuц{л,I Положением.

6.4. Коrrкурсньй обор наrIно-педагогических работrптков Кафедры осуществJuIется
в соответствии с Положением о порядке проведениJI конкурсного обора на доJDкности
прфессорско-преподавательскою состава.

6.5. .Щеяrелъность наущ6-rr"оагогических работтиков опредеJIяется
инд{видуаJьными пл₠шЕlми, угверждаемьIми на заседании кафедры, доJDкностньIми
инструкIиями, угверждаемыми ректором vlJM проректором по уlебной работе и

распис₠lнием уrебньп< занrгий.

6.6. 14ндавилуа-гьньй план наlпд16-п"оагогического работtrика доJDкен бьrгь

угвержден з{lведуюцц{п,l Кафелрй до начirла уrебного года. ИзменениJI и допоJIнениJI в
инД,IВиДУаJьньй план на}^{но-педагогического работника мог}т бьrь внесены на основании

решения заседilния Кафедры. Факг вьшоJIненLш задшrий инд.Iвиду[tJъного плана ноlпдlо-
педагоrического работttика фжсируется по.IцIисью заведующего Кафелрой.

6.7.,.Щеяге;ьностъ друпD( категорlй работников Кафелры оцредеJIяется

должностными инструшцапли, угверждаемыми ректором иJIи проректором по 1"rебной
работе.

7. Взаимодействия

Щля организации работы по основным направлениям деятельности Кафедра вза-
имодействует со службами и подрttзделениями Университета.

7.1. Взаимодействие с Факультетом (деканатом).

7.]'l. Кафедра передает:

- планы и отчеты по работе Кафедры;

- планы и отчеты по науке;
* планы и отчеты по социzrльно-воспитательной работе;
- планы и отчеты по издательской деятельности;
- информацию об изменениях в расписании учебных занятий;

- планы ротации штатного состава;

- ПРеДложения по работе r{еного совета Факультета, методическоЙ комиссии;
* рабочие программы дисциплин;
- сведения о посещаемости и успеваемости студентов;
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- результаты текущей аттестации;

- оформленные экзаменационные ведомости и экзаN,Iенационные листы.

'I .1.2. Кафелра получает:

- распоряжения декана, решения ученого совета Факультета, методической ко-
миссии;

- рабочие и учебные планы;

- список организаций по профилю образовательных прогрЕlмм, с которыми за-
ключены договоры о практической подготовке, о прохождении практик;

- бланки экзalменационных ведомостей, экзаменационньж листов и текущей ат-
тестации;

- расписание занятий.

7.2. Взаимодействие с управлением по планированию и организации учебного
процесса.

7 .2.1. Кафедра передает:

распределение учебной нагрузки между преподавателями кафедры;
отчеты о выполнении нагрузки преподавателями кафедры за учебный год;
план издания уrебно-методической литературы;
представления на внесение изменений в распределение уlебной нагрузки

между преподаватеJUIми;

служебные записки о включении в прикtr} о почасовой оплате сведений о вы-
полнении уlебной нагрузки для согласования.

7,2.2. Кафедра полrIает:

утвержденные расписания занятий, промежугочньIх и государственньIх ито-
говых (итоговьгх) атгестаций; информацию об изменениях в расписании учебньж заня-
тий;

бланки заявлений, журнt}лов, индивиду₠lльных планов и другой док}ментации
по направлению деятельности университета;

документацию для организации и проведения практической подготовки,
вкJIючtUI учебные и производственные практики;

правовую и нормативную документацию по организации уrебного процесса в

Университете.

7.3. Взаимодействие с управлением кадрового обеспечения и делопроизвод-
ства.

'7 .З.l. Кафедра передает

- представления о нtвначении на должность или увольнении с должности работ-
ников подрtвделения;

--служебные записки о нарушениях трудовой дисциплины;
* предложения по формированию ежегодньtх оплачиваемых отпусков работни-

ков;

- почтов},ю корреспонденцию для отправки;

-приказы, распоряжения для регистрации;
- дела в архив в соответствии с номенкJIатурой дел подрапделения.

7.3.2 Кафедра получает:

- копии приказов и распоряжений;
- копии нормативньD( и организационно-распорядительньtх документов в соот-

ветствии со списком рассылки, почтовую корреспонденцию, адресованную подрЕвде-
лению.

7.4. Взаимодействие с отделом управления качеством.
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7 .4.I. Кафедра передает]

- проекты: положения о структурных подразделениях Кафелры, должностньD(
инструкций работников Кафедры; других нормативных документов;

- информацию о состоянии системы менеджмента качества;

- планы корректирующих мероприятий по результатам внутренних аудитов.

7 .4.2. Кафедра полr{ает:

- контрольные экземпJIяры нормативных док}ментов по разработке и функцио-
нированию системы менеджмента качества на Кафедре;

- график проведения вIIутренних аудитов;

- информачию об установленньD( несоответствиях и план корректирующих ме-

роприятий.

7.5. Взаимодействие с планово-финансовым отделом.

'l .5.1 , Кафедра передает:

-проект сметы по направлению деятельности подразделения;

-служебные записки о назначении надбавок сотрудникчlм, единовременньD( сти-
мулирующих выплат, премировЕlнии ;

-проекты распорядительньIх докуN{ентов, касающиеся финансовой деятельности
Университета дJIя согласования ;

-служебные записки об изменении штатного расписания;
-з.uIвления о приеме на работу дJuI визированиJI;

-служебные записки о материально-технических потребностях подразделений
дJUI вкJIючения в план закупок;

-служебные записки для составления приказа о почасовой оплате, а также опла-
те работ, выполненньD( сверх запланированньIх учебной нагрузкой;

-гражданско-правовые договоры по ведению хозяйственной деятельности дJIя
визирования и регистрации.

7 .5.2. Кафедра полr{ает:

- утвержденную смету по направлению деятельности подразделения;
_ утвержденное штатное расписание подрЕt:}деления.

7.б. Взаимодействие с хозяйственным управлением.
'7 .6.1. Кафедра передает:

служебные записки на проведение peMoHTHbD( работ и технического
обслуживания зданий, сооружений, автотранспорта, электро- и коммунirльного
хозяйства;

накJIаЩше требоваrпrя на поJrrIение материаJьньD( ценностеЙ со скJIада;

сrrужебные записки на предостЕlвJIение транспорrньD( усJгуг;

- сrrужебные записки на изготовпеrше мебе.гп,t.

7.6.2. Кфедра поJIyIает:
* материirльные ценности со склада;

- графики проведения ремонтных работ.

7.7. Взаимодействие с юридической службой.

7 .7 .l. Кафедра передает:

- ДОГОВОРЫ о ВзаимодеЙствии со сторонними организациями по направлению де-
ятельности Кафедры для юридической экспертизы;

7 .7 .2. Кафедра получает:

- информацию об изменениях в нормативных законодательньж актах, касаю-
щихся деятельности Кафедры.
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7.8. Взаимодействие с управлением цифрового развития.

7.8. 1. Кафедра передает:

- служебные записки на приобретение компьютерноЙ и орггехники;

- служебные записки на приобрстение прогрtlммного обеспечения;

- служебные записки на подключение к компьютерноЙ сети Университета;

- зшIвки на выполнение профилактических и ремонтных работ информационноЙ
инфраструктуры;

- зЕlявки на обслуживание оргтехники;

- информацию дJuI рtвмещения на официальном сайте Университета, касающу-
юся деятельности структурного подразделения;

- накладные (требования) на движение компьютерной и оргтехники для визиро-
вания.

7 .8.2. Кафелра получает:

- компьютерную и оргтехнику;

- нормативные докуIuенты, реглаN{ентирующие использование информационньD(

ресурсов;
- прогрЕliчlмные средства.

7.8.3. Кафелра имеет доступ к электронным информационным ресурсам (базам

данных) Университета:

- к внугренней и внешней докр{ентации Университета, касающейся деятельности
Управления;

- иным видам информачии, необходимыми для работы подразделений, в соот-
ветствии с организационно-распорядительными и нормативными докуN{ентtlN,Iи Уни-
верситета.

7.9. Взаимодействие с Научной библиотекой.
7 .9.1. Кафедра передает:

- зtulвки на приобретение литературы по профиrпо кафедры;

- заrIвки на приобрсгение иJIи подtгIючение удапенньD( элекгронньD( ресурсов, в т.ч.

электронно-библп.rоте.шьD( систем ;

- зЕuIвки на оформление по,щIиски на период{ческие издания по профшпо кафедры;

- списки рекомендуемой rштературы к рабо.плм прогрtlп,Iмам уlебrъж д{сIцIIIJIиII

дIя согласованIш;

- рекомендац.Iи на списание из Фонда устаревшID( по содержЕшlло, непрофиJъньD(,
мЕlлоиспользуемьD( док)ментов;

- зtuшки на проведение .Щней кафедры, конференций и друглтх мероприямй
кафедры;

- перечень научньD( налравленлй по прфиrпо исследовшtrй кафедры;

- зtuшки на подготовку библмографическlо< пособlй;

- книги и друп4е издания, поступивIIIие из рIвJIичньD( истоtшиков (дар и пр.);

- книrи, изданные факультсгапrи вне Университета;

- списки публпrкшцй работников кафедры;
7.9.2. Кафедра получает:

- информшдlто о докумеrrтах, входяпц{х в состaш Фонда;

- информшtlло о HoBbD( поступлениrD( докумеrпов;

- информачlто о периодическID( издilниrDq полr{аемьж биб.шотекой по поltrIиске;
информаulло о книгообеспеченности уlебньп< д{сципJмн образовательньD(

прогрtl]\,Iм, реаJIизуемьD( кафедрой;

- материаJIы к библп.rографическим пособи.mл, подготовленньIм к гryблrжации;

- сlrиски уrебной литературы по д.IсципJIинЕIIчI, заказанной кафедраrr,rи и не
испоJъзуемой в ребном процессе с цеJью решенLIя вопроса об юt списtlнии.
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7.10. Взаимодействие с ведущим специалистом по связям с общественно-
стью.

7.10. 1 Кафедра передает:

- информацию для ведения новостньtх полос в средствах массовой информации,
обзоры мероприятий и отчеты о событиях.

7.1l. Взаимодействие с центром полиграфических услуг (типографией).
'7 .||.|. Кафедра передает:

- служебные записки на выполнение полиграфических и типографских работ;
- накJIадные (требования) на движение полиграфической продукции.
7,|1.2.Кафедра полr{ает:

- полиграфическ},ю продукцию.

8. Контроль и проверка деятельности Кафедры

Контроль и проверка деятельности Кафедры осуществJulется на основе распоря-
дительньD( докуI!{ентов ректора Университета по утвержденным программам и путем
проведения внугренних аудитов системы менеджмента качества.

9. Порядок внесения изменений в ПСП

Предложения о внесении изменений в настоящее положение вносятся заведую-
щим Кафедрой в уtеный совет Университета.

Положение с внесенными изменениями подлежит уrверждению и перерегистра-

ции в установленном порядке.

ОТВЕТСТВЕННЫЙ ИСПОЛНИТЕЛЬ в.и. мАнжЕсов


